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3 ayda bir yaynlanir.

Keciboynuzu, (Cerotonia siliqua.L.) cinsi
icerisinde yer alan yeryiiziinin en eski
bitkilerinden biridir. Tiirkiye’de Harnup;
Harup, Boynuz, Kutsal kitaplarda Yaban
Bal isimleri ile adlandirilan bu degerli iiriin,
bugiin Yahya Peygamberin Ekmegi anlamina
gelen Ingilizce ve Almanca isimleri ile
Avrupa’da kullanilmaktadir. Bu Oylesine
degerli bir meyvedir ki; Yahya Peygamberin
1ss1z ¢ollerde bu meyveyi yiyerek yasamini
idame ettirmeyi basardigi rivayet edilmektedir
(Anonim.www.vagon.com.tr/keci.html).
Keciboynuzu Akdeniz iklim 6zelligini tagiyan
bolgelerin tipik bir meyvesidir. Keciboynuzu agaci, baklagiller familyasina ait, herdemyesil,
diisiik sicakliklara oldukg¢a duyarli bir meyve agacidir. Genelikle kiiltiire alinmadan ve yetisme
esnasinda hi¢bir kimyasal maddeye ihtiya¢ duymadan yetistirilen bu agag, ilk meyvesini 5-10
yasinda verir, ekonomik omre ise 10-15 yasinda ulasir. Daha sonra gecen her yil meyve
miktarini ve kalitesini arttirir. Agag elli yil icerisinde 15 metre yiikseklige erisebilir. Meyveleri
Mayis ay1 baginda biiyiimeye baslar ve Haziran-Temmuz aylarinda olgunlasir. Meyve rengi
olgunlagtiktan sonra yesilden kahverengiye doniisiir.
Olgunlasan meyveler Eyliil ayinda hasat edilmeye baslar
ve hasat mevsim kosullarina bagli olarak Kasim-Aralik
aylarma kadar devam edebilir. Bir meyvede yaklasik 10-
15 (tohum) c¢ekirdek vardir. Kegiboynuzunun c¢ekirdek
agirliklart birbirine ¢ok yakin oldugu igin eski caglarda
agirlik Olgiisti olarak kullanilmig ve hassas Ol¢limii
sayesinde miicevher tartiminda kullanilmistir. Bugiin
miicevher  agirhk  birimi  olan  karat, adini
kec¢iboynuzu’ndan almigtir  (Anonim.www.cine—tarim.
com.tr/dergi/arastirma).

Kullanim Alanlari:

Kegiboynuzu kullanim alani ¢ok fazla olan bir bitkidir. Keg¢iboynuzunda meyveler hasat
edildikten sonra bir ay kadar kurumaya birakilir. Kuruyan meyve ¢erez olarak ve hayvan
yemi olarak dogrudan tiiketilir. Eger bu sekilde tiiketilmeyecekse kuruduktan sonra ¢ekirdek
ve etli kisim birbirinden mekanik yontemlerle ayrilarak farkli endiistrilerde hammadde olarak
kullanilmak iizere ayrilir. S6z konusu endiistri alanlar1 gida (gida yaninda bu kapsaminda yer
alan sifal1 bitki olarak), tekstil, kagit ve petrol endiistrileridir.

% Gida Endiistrisinde: Ke¢iboynuzu zamki, sakizi ve tiirevleri stabilizér ve kabartici
etkilerinden dolay1 dondurma iiretiminde, 6zellikle domuz eti {irlinleri i¢in ( salam vb.)
katki maddesi olarak; konserve et ve balik i¢in yogunlugu arttirici katki maddesi
olarak; soslara, jolelere, suruplara, meyve konsantrelerinde stabilazor olarak, pasta ve
coreklerde kullanilan kegiboynuzu zamki ise iirliniin gevsekligini ve bayatlamasini
onleyen, kek ve biiskivilerde ise yumurtadan tasarruf par¢alanmadan kesilebilme ve
kolayca tasinabilme oOzelligi kazandirmaktadir. Kegiboynuzu meyvesi seker
kamigindan daha ¢ok seker igerir. Cekirdegi alinmig ke¢iboynuzu agirliginin %52’si
sekerdir. Keciboynuzu pekmezinin saglikli yasam prensiplerinde insan sagligi icin
onemi ayr1 bir ¢alisma konusu olacak kadar detaylandirilabilir. Ayrica kakao ve
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kahvenin kullanildig: tiim alanlarda ikame edicidir. Ke¢iboynuzu kahvesi kafein ve teobramin tiirii maddeler
icermedigi i¢in kalp, mide ve sinir rahatsizliklarin olanlara onerilir. Ayrica ke¢iboynuzu unu (Har-Un) hem
pasta sanayinde hem de kakao yerine kullanilabilen dogal seker igerigi, diisiik kalorisi, kolestrol
bulundurmamasi ve ucuz olmasi nedeniyle tercih edilmektedir.

« Giuda kapsaminda yer alarak sifali bitki olarak: Sindirim sistemi bozukluklarinda (diare), gastrit,
karaciger ve Ozellikle de akciger, dis ve dis etleri rahatsizliklarinda, kolestrol diisiiricii olarak, kas
gelisiminde ve de yiiksek enerji potansiyeli nedeniyle dogal doping olarak kullanilmaktdir.

¢ Tekstil Endiistrisinde: Keciboynuzu zamki ve tiirevleri pamuklu dokumalarda esit gecirgenlik, sabit nem ve
diiz satith elde etmek yaninda alkaliye dayanikli ve yogunlugu arttirici olarak her ¢esit boyacilikta, baskida
kalinlagtirict etkisi ile esit renk dagilimi ve boyanin dokuma tarafindan kolay emilmesinde kolaylik saglayict
olarak kullanilmaktadir.

« Kagit Endiistrisinde: Keg¢iboynuzu zamki kagidin dokiilmesinde zaman ve enerji kaybinin dnlenmesini
saglamaktadir. Boylece kagit hamurunun drenaj oraninda artis olmakta ve daha yiiksek makine hizi
saglamaktadir.

¢ Petrol Endiistrisinde: Sondaj operasyonlarinda kegiboynuzu zamki en etkili koruyucu katki maddesi olarak,
derin tuz tabakalarinin sondajinda veya tuzlu suda ¢aligma durumlarinda su kaybini ve ¢amur yogunlugunun
azalmasini kontrol etmektedir.

s Keciboynuzu tiim bu kullammm alanlar1 disinda; matbacilikta, kozmetik sanayinde, kibrit yapiminda,
mobilyacilikta, dericilikte (dabaklamada), fotograf filmlerinin emiilsiyonunda, deterjan ve plastik sanayinde,
sigara endiistrisinde tiitiine lezzet vermek igin, patlayici madde yapiminda, seramik endiistrisinde tutkal
olarak, dis macunu yapiminda yogunlastirict olarak  kullanilmaktadir  (Tunalioglu,R.1987)
(Anonim.www.vagon.com.tr/keci.html).

2.Diinyada Durum

Keciboynuzu, istatistik verilere gore 11 iilkede yetistirilen bir meyvedir.(Cizelgel). En onemli iiretici iilkeler
Ispanya, Italya, Fas, Portekiz, Yunanistan, Tiirkiye ve Kibris’tir. En biiyiik iiretici iilke ispanya’dir. Ispanya dikili
alan olarak diinya icerisinde %57.5, iiretim olarak % 47.6 oraninda paya sahiptir. Ispanya’y1 sirasi ile Italya, Fas ve
Portekiz izlemektedir. Tiirkiye %5.9 iiretim pay ile liretimde son siralarda yer almaktadir. Bu iilkeler icerisinde
hektarda en diisiilk verimin ise Yunanistan’da oldugu goriilmektedir. Diinya’da kegiboynuzu iiretiminin 6zellikle
Ispanya, Italya (Sicilya), Kibris (Girne, Limasol, Karpas) ve Yunanistan’da (Girit) kiiltiire alinarak ve bu iilkelerde
kapama bahgeler kurularak yapildig: bildirilmektedir (Tunalioglu,R.1987).

Cizelge 1. Diinya’da Kec¢iboynuzu Dikili Alan ve Uretimi

Dikili Alan Uretim
ULKELER

ha % Ton %
KIBRIS 2.400 2.0 6.300 2.6
TURKIYE 3.000 2.5 14.300 5.9
YUNANISTAN 12.600 10.6| 18.500 7.7
PORTEKIZ 9.100 7.6| 21.600 9.0
FAS 11.000 93| 24.400 10,2
iTALYA 8.800 741 39.000 16.3
iISPANYA 68.000 57.5| 114.000 47.6
DUNYA 118.200 100,00 | 239.000 100,00 Olgunlasmis Keciboynuzu Meyveleri (Tunalioglu,R.1987)

Kaynak: Anonim. www.fao.org.

Diinyanin biiyiik iiretici iilkeleri ayn1 zamanda tiiketici iilkeleridir 6zellikle de ¢erez ve gida sanayinde kullanim sz
konusu oldugunda. Diger yandan firetici iilkeler ayn1 zamanda ihracat¢i hatta ithalatgi iilkeler olmaktadir. Ciinkii
kegiboynuzunun &zellikle gida endiistrisi disindaki kullaniminda iiretici Avrupa Birligi Ulkeleri bir yandan iiriinii
ihra¢ etmekte bir yandan da endiistrilerinde kullanilmak {izere ithal etmektedirler. Diinya’da iiretimde oldugu gibi
ihracatta da Ispanya ve Italya ilk siralarda yer almakta onlar1 6zellikte ithalatta Ingiltere, Fransa, Isvigre ve Hollanda
izlemektedir (Cizelge 1) (Cizelge 2). Avrupa Ulkeleri kegiboynuzunu farkli endiistriler yaninda un, gukulata, dogal
ila¢ yapim1 ve hayvan yemi olarak degerlendirmektedirler. (Tunalioglu,R.1987). Tiirkiye ihracat¢ iilkeler igerisinde
%9.2 oranindaki pay1 ile liretiminde gosteremedigi basarty1 4. sirada yer alarak gostermektedir. Bu basarisini belki de
keciboynuzunu i¢ piyasada yeterince tiikketemedigi yada bilinen endiistri dallarinda Tiirkiye kosullarinda
degerlendirilemedigi seklinde yorumlamak miimkiindiir.
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Cizelge 3.Diinya'da Keciboynuzu ithalat
(1996/2001 Ort)

Cizelge 2.Diinya'da Keciboynuzu ihracati
(1996/2001 Ort)

ULKELER Y ULKELER Mikt::halat
(Ton) % (Ton) %

ISPANYA 29.300 45.6 ITALYA 20.400 282
PORTEKIZ 7.900 122 ISPANYA 10.500 145
FAS 7300 114 INGILTERE 9.600 132
TURKIYE 5.900 9.2 FRANSA 3.900 >4
KIBRIS 4.300 6.7 ISVICRE 2:500 35

. ALMANYA 1.400 1.9
?{UNANISTAN 1.700 27 HOLLANDA 1700 a4
ITALYA 2.000 3.0 TURKIYE 0.300 0.4
DIGERLERI 6.2 9.5 DIGERLERI 22.100 30.5
DUNYA 64.6 100 DUNYA 72.400 100

Kaynak :Anonim. www.fao.org Kaynak : Anonim.www.fao.org

Keciboynuzu Agaci Yapraklar: (Tunalioglu,R.1987)

3.Tiirkiye’de Durum

Kegiboynuzu Tiirkiye’de ciddi anlamda heniiz kiiltiire alinmamis, ancak dogal ortamda yetistirilebilmektedir.. Daha
¢ok orman i¢i ve orman arazilerinde ii¢lii besli gruplar halinde bulunan bu agaglarin dogal floradaki miktar1 tam
tesbit edilmis degildir. Tiirkiye’de kegiboynuzu agaclarinin yaklasik %90’nin1 yabani agaglar olusturdugu igin bu
agaclardan kaliteli meyve eldesi miimkiin olamamaktadir. Dogal florada Hatay’dan Canakkale’ye kadar Akdeniz ve
Ege kiyilarinda yetisebilen keciboynuzu daha ¢ok Akdeniz Bolgesinde Mersin, Antalya ve Mugla’nin merkez ve kiy1
seridi ilgelerinde iiretilmektedir. (Ercan.S. 1985). Fakat bu iiretimin ekonomik bir iiretim oldugunu ifade etmek
miimkiin degildir.

Tirkiye’de kegiboynuzu genellikle ¢erez, un, pekmez ve hayvan yemi olarak degerlendirilmektedir. Son yirmi yila
kadar genelde iiretildigi bolgelerde tiiketilen kegiboynuzu 6zellikle pekmez ve un olarak islenmeye basladiktan sonra
tiim iilkede tiiketilir olmustur. Ozellikle pekmeze isleme, konserve imalat: yapilabilen isletmelerde yan iiriin olarak
islenmektedir. Gerek pekmez gerek un formundaki bu keg¢iboynuzu {iriinlerinin insan sagligi agisindan yarari
oldukea fazladir. Tiirkiye’deki diger ve 6nemli bir kullanim alani ise dogal ila¢ yapimudir.

Tiirkiye’de meyve veren 304 bin keciboynuzu agacindan ortalama 14 bin ton keg¢iboynuzu iiretilmektedir (Cizelge 4).
Tiirkiye’nin kegiboynuzu ithalati olarak énemsiz miktarlarda olmaktadir. ithalat, kegiboynuzundan diger sekilde
yapigkan sivilar, kegiboynuzu tohumlari-kabuklar1 soyulmamis,ezilmemis ve keciboynuzundan eterifiye/esterifiye
edilmis yapiskan formlarinda Almanya, Isvigre, Fransa;Kibris Tiirk Cumhuriyeti’nden yapilmaktadir. Diger yandan
keciboynuzu ihracati her ne kadar Tiirkiye tarim {iriinleri ihracatinda dnemsiz ise de diinya ke¢iboynuzu ihracati
icerisinde onemlidir. Ozellikle 1990°l1 yillardan bu yana Tiirkiye’'nin kegiboynuzu ihracati arttirnustir. Thracatta
dikkat ¢eken bir hususun da kec¢iboynuzunun tiim tane yaninda kegiboynuzu tohumlar1 (kabuklari soyulmamis ve
ezilmemis), sadece ¢ekirdegi alinmis, toz halinde ¢ekirdegi alinmis ve tiim tane halinde
Italya, Ispanya, Almanya, Ingiltere, Yunanistan gibi AB Ulkelerine, Suudi Arabistan, Fas
ve Liibnan gibi Orta Dogu ve Afrika Ulkelerine yapilmasidir. Herne kadar DIiE’niin
kayitlarinda yer almasa da Antalya yoresinden yurt disina keciboynuzu pekmezi ihrag
edildigi de bilinmektedir (Anonim.www.arsiv.hurriyetim.com.tr).
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Cizelge 4. Tiirkiye'de Keciboynuzunun Agac Sayisi, Uretim, ithalat, ihracat, Durumu

1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002.

(Tahmin)

Meyve Veren Agag¢ Sayist (1000 Adet) 312 314 310 309 308 304

Meyve Vermeyen Agag Sayisi (1000 Adet) 43 42 42 41 51 50

Toplam Agac Sayisi (1000 Adet) 355 356 352 350 359 354

Uretim (ton) 14.400 14.400 13.700 14.000  14.000 13.500 14..000

Ithalat (ton) 0.099 0.072 0.014 -- 0.131 0.227 0.499

Ihracat (ton) 0.607 0.781 0.860 0.783 1.552 1.782 2.271

Kaynak: Anonim. T.C.DIE. Resmi Kayitlari ve TEAE’niin Mayis 2003 tarihli resmi yazismalari.

4. Genel Degerlendirme

Kegiboynuzu meyvesi hem diinya’da hem Tiirkiye’de liretim ve ticaret kapasitesi olarak fazla 6nemli olmayan, fakat
kullanim ve degerlendirilme alan1 olarak 6nemi oldukga yiiksek bir tiriindiir. Kullanim alanlarinin spesifik olmasi ise
Oonemini daha da arttirmaktadir ve gereksinim her yil arttif1 icin yetistirilmesi ve {iretimine daha bir 6zen
gosterilmektedir. Diinya’da liretiminin yapilabildigi {ilkelerde bu 6nemi kavranmig ve yogun tarimi yapilan kapama
bahgeler kurulmaya baglanmilmistir. Tiirkiye’de ise dogal florada kendiliginden yetismesi disinda kapama bahge
kurulmast konusunda herhangi bir ¢alisma yapilmamaktadir. Elde mevcut potansiyelin degerlendirilmesine bile
ancak son on yildir ciddi anlamda baglanilmistir. Tiirkiye’nin bu potansiyeli mutlaka degerlendirmesi gerekmektedir.
Bu nedenle :

e Daha ¢cok orman kenarlarindaki sahislara ait kegiboynuzu agaglarinin kesilmesi Tarim ve Kdyisleri Bakanligi
tarafindan engellenmeli ve bu floradaki ¢esit tesbitleri yapilmalidir.

e Keciboynuzu mutlaka kiiltiire alinmali ve diger meyve agaglari gibi kapama bahgeleri kurulmalidir.

e FEkonomik anlamda kegiboynuzunun yetistirildigi alanlarda diger iriinlerle rekabet sans1 olmamakla birlikte
se¢ici olmayis1 ve liretiminde fazla masraf gerektirmeyisi nedeniyle 6zellikle erozyona egilimli alanlarda
agaclandirma amaciyla da dikimi yapilmalidir.

e Gerek i¢ tiiketimde kullanimi ve kullamim ¢esitliliginin arttirilmasi, gerekse ihracatta katma deger kaybi
olmamasi i¢in islenmis ke¢iboynuzu ihracatina daha fazla yonelinmesi gerekmektedir.
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